
Stabia Wine Event V Edizione

Si volgerà venerdì 5 luglio dalle ore 20,00, nell’incantevole cornice di “Villa Cimmino”, la V
edizione dello Stabia Wine Event.  Dopo il successo dello scorso anno, la manifestazione
che si è ormai affermata nel mondo dell’enogastronomia come l’evento più atteso della
provincia di Napoli, ritorna per gli appassionati del settore ma non solo.

Una notevole proposta di qualità di vini e di gastronomia di altissimo livello: oltre 60
referenze di brands daranno vita ad una dimensione di piacere legata al mondo del
Buon Gusto e del Lifestyle di grande successo.

Per il quinto anno consecutivo, a grande richiesta, verrà valorizzata la nostra costa
attraverso la collaborazione e  valorizzazione delle attività  presenti nelle nostre zone,
in un autentico scenario di bellezza naturale sul mare.

Programma 2017

Mamma
La Capricciosa sbagliata
Aristeus
Margherita in gial lo
Partenope, Il polpo incontra la
stracciata di bufala.
Super Paolella
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Come dalla prima edizione, la manifestazione gode del patrocinio e della partecipazione
dell’Associazione Italiana Sommelier, delegazione Penisola Sorrentina e per la
seconda volta, il Consorzio Tutela Vini Vesuvio DOP, che permetterà ai presenti di
degustare il meglio della produzione nell’area Vesuviana, con l’utilizzo del calice che
verrà regalato all’ingresso ad ogni ospite della serata.

Stabia Wine Event V Edizione

In questa edizione il valore aggiunto all’arte culinaria, sarà il gemellaggio di due grandi
realtà che ci delizieranno con le loro buonissime specialità.: da Nola, Casa Caldarelli
ristorazione con Raffaele Caldarelli pasticceria e Gran Caffè Napoli 1860 di Cmare di
Stabia.

Accompagnati da un piacevole sottofondo musicale, l’eccellente gastronomia, sarà
inebriata, da numerose e scintillanti bollicine, (champagne, franciacorta, spumanti) che
apriranno le danze della degustazione, per passare ai vini provenienti dalla Campania e
da varie regioni d’Italia, tra cui i fermi bianchi e i rossi come l’Amarone ed il Chianti.

Questo percorso, di respiro internazionale, si concluderà con la degustazione di 
Cioccolata fine, Thè francesi,  Rum e Distillati speziati  di Ron Especiado e i Cocktails
dell’Associazione Bar Tender di Napoli,  oltre all’angolo cubano curato dalla Tabaccheria
d’Amora in collaborazione con l’azienda Ambasciatori Italico.

Di anno in anno  lo  SWE sta diventando  il contesto perfetto in cui incontrare e
sperimentare il mondo dei Vini. Un’esperienza sensoriale in cui scoprire le ultime novità
e il meglio della produzione vinicola direttamente dai migliori marchi di rilevanza anche
internazionale.

Una sinergia virtuosa di gusto, confronti, socialità  e sperimentazioni di  appassionati e
professionisti del settore.

Il successo delle scorse edizioni ha permesso di far crescere l’evento rinnovando
l’impegno degli organizzatori ad offrire il meglio dal punto di vista  di marketing  e
formativo.

Con queste premesse l’inizio della kermesse è  previsto per le 16:30, solo per gli addetti

Articoli correlati

Laurea ad honorem
all’enologo Cotarella: le
testimonianze di Bruno

Vespa, Luciano Pignataro e Domizio
Pigna

La città della pizza a Roma: i
magnifici trenta pizzaioli della
grande kermesse

Nebbiolo nel cuore 2018

Pechino: Heinz Beck, Umberto
Bombana, grandi chef e
maestri della gastronomia

italiana ad un summit senza
precedenti (7-15 giugno 2016)

TuttoPizza, dal 21 al 23
maggio il salone
internazionale a Napoli

Ultimi commenti
Francesco Mondell i: Champagne
uguale eleganza ma senza
esagerare.La parte gassosa se
ingerita in quantità esagerate
potrebbe avere effetti disastrosi a
conclusione…
Bruno: Il burro ci vuole...i monti
lattari sono l unico posto dove al sud
(data la presenza di caseifici) veniva
usato in molte preparazioni ..nomen
o…
Giancarlob: Mi piace come nella
descrizione di Vannulo non si citi la
parola mozzarella: meglio non creare
illusioni, da Vannulo, purtroppo, o la
mozzarella…
Luigi: A mio modesto parere,
Vannulo numero uno!
Marco contursi: Gentile Bruno
leggere questo tuo messaggio a
quest ora mi ha fatto veramente
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ai lavori, per i quali si terrà la degustazione tecnica del Consorzio Vini Vesuvio,
Cantine Iovine Penisola Sorrentina  e Frescobaldi Vini Toscana,  durante la quale
gli Operatori del Settore Horeca saranno impegnati alla presentazione didattica dei
Vini selezionati.

Lo Stabia Wine Event, un format che in ogni suo appuntamento,  cresce anche grazie
all’incessante sostegno degli  sponsor, dei partner e dei visitatori.

L’organizzazione dello SWE anche per il 2019 sceglie la solidarietà. Parte dell’incasso
sarà devoluto al Distretto sanitario dell’Asl Na3 Sud attraverso l’acquisto di attrezzatura
sanitaria.

Grande importanza è stato il ruolo dei Main Sponsor : L’Enoteca Online di proprietà di
Gidal Spa e Adhoc  Castellammare di Stabia  e  l’affezionata  G.I.R.Va  International
Broker srl di  Castellammare di Stabia, due realtà che hanno fatto sì che questa
ennesima edizione venisse realizzata in un contesto di qualità ancora più interessante,
con il supporto anche degli  “sponsor cosiddetti commerciali”

Il ticket di ingresso è di 25 euro – Rivendita Gran Caffe Napoli 1860  di C.mare di Stabia .

Ad inizio serata sarà regalato un calice di vino e la tasca per degustare in tutta libertà
durante tutta la serata

La conferenza stampa di presentazione dello Stabia Wine Event si terrà sabato 29
Giugno al Gran Caffè Napoli di Castellammare di Stabia. Parteciperanno alla
presentazione per la stampa e agli addetti ai lavori anche gli  Chef Angelo Tramontano e
Raffaele Caldarelli,  un delegato per la penisola sorrentina dell’Associazione italiana
Sommelier, Ciro Giordano presidente del Consorzio Tutela Vini Vesuvio Dop, la direttrice
dello Stabia Wine Event Giulia Coppola.

Ecco a voi tutto il circuito SWE edizione 2019

Ristorazione e Pasticceria

Gran Caffè Napoli – Castellammare di Stabia – Na
Casa Caldarelli – Nola – Na
Raffaele Caldarelli Pasticceria- Nola – Na
Cucinieri per Casa – Castellammare di Stabia – Na
Via Porto Bistrot – Salerno

Agrimontana – Piemonte
Domori Cioccolata – Piemonte

Gastronomia

Sapori in Corso – Castellammare di Stabia – Na
Caseificio De Rosa – Castellammare di Stabia – Na
Panificio Esposito – Pompei – Na
Giolì Pomodorini del Piennolo – San Giorgio a Cremano – Na

Beverage

Faito Bibite – Castellammare di Stabia – Na
Scuola Barman di Napoli
Bacco & Malto – Campania

Cantine

Consorzio Vini del Vesuvio – Campania

felice visto che stavo un po’ giù.Grazie
di cuore.

Cantine e produttori
di vino

I vini da non perdere
Assaggi

Vini francesi
Bollicine
I Grandi Classici
I vini del Mattino
in Abruzzo
in Basilicata
in Calabria
in Campania

Avellino
Benevento
Caserta
Napoli
Salerno

in Molise
in Puglia
in Sardegna
in Sicilia
nel Lazio

Appuntamenti,
persone

Appuntamenti Slow
Food

Polemiche e punti di
vista

50 best restaurant 2017
50 best restaurant 2018
50 Best Restaurant 2019
50 top Italy
50 top pizza
Album
Alimentazione corretta
Bracerie
Breaking News
Cinema e cibo
Città e paesi da mangiare e bere
Cucina cinese
Cucina giapponese
Cucina Vegetariana e Vegana
Curiosità
Documento
Enotavole
Eventi da raccontare
Frasi sotto spirito
GARANTITO IGP
Giro di vite
Gli agriturismi più belli
Gluten free
Guida ai ristoranti e alle trattorie
d'Italia del Centro Sud
Guida ai Ristoranti e alle Trattorie
d'Italia del Nord
Guida ai ristoranti e le trattorie
dentro e fuori le guide
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San Salvatore – Azienda Agricola – Campania
La Guardiense – Campania
Cantina Iovine – Campania
Poggio Ridente – Campania
Sertura Vini – Campania
Frescobaldi – Toscana
Elem – Casa Sant’Orsola – Pemonte
Masi – Veneto
Canevel – Veneto
Riva dei Frati – Veneto
Cantore di Castelforte – Puglia
Lo Giudice Az Agr – Sicilia
La Rajade – Friuli Venezia Giulia
Casale del Giglio – Lazio
Cantina Tollo – Abruzzo
Champagne – Francia

Relax

Ron Espesiado – Ex salumeria – Campania
Tabaccheria d’Amora Castellammare di Stabia – Na

Club Ambasciatori dell’Italico
Vecchio Amaro del Capo – Calabria
Damman Thé – Francia

Partner del settore

AIS Associazione Italiana Sommelier Delegazione Penisola Sorrentina
Vesuvio DOP Consorzio Tutela Vini -Sant’ Anastasia – Na –

Main Sponsor

Villa Cimmino – Castellammare di Stabia – Na
L’EnotecaOnline – Castellammare di Stabia – Na
I.R.Va International Broker srl –  Castellammare di Stabia – Na
Adhoc Cash & Carry – Castellammare di Stabia – Na

Sponsor Commerciali

Le Fer Preziosi – Castellammare di Stabia – Na

Tabaccheria D’Amora – Castellammare di Stabia – Na

Casolaro spa – Nola – Na

Partners Immagine

Francesco Cataldo Fotografo – Castellammare di Stabia – Na

Intrattenimento musicale

DJ Set : Lello Fly

 

Guida low cost: le Guida Michelin L’Intruso Brillo col Latte Nobile: dalle

Hamburgerie
I miei prodotti preferiti
I primi piatti
L'olio d'oliva
La cazzata del giorno
La Tavola di Pulcinella
Le pizzerie
Le ricette
Le stanze del gusto
Le torte e i dolci di Claudia Deb
LSDM 2014
LSDM 2015
LSDM 2016
LSDM 2017
lsdm 2018
LSDM 2019
michelin
Midailaricetta?
Minima gastronomica
News dalle aziende e dagli enti
paninoteche
pasticcerie
Pizza nel ruoto
Salotti del gusto
TERZA PAGINA di Fabrizio
Scarpato
Verticali e orizzontali
Visti In Tv
Voglia di Birra
World’s 50 Best Restaurants 2018

Ci prendiamo un caffè?
Dieta e stagionalità
Il piatto sostenibile
Tutti i  nutrienti nella giusta
quantità
Prima, durante e dopo le Feste
Il pesce è un superfood senza
tempo
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