


Fondato nel 2019, il Polo del Gusto 
riunisce eccellenze del settore Food 
& Beverage che si distinguono per la 
qualità assoluta del prodotto finale. La 
perfezione è presente in ogni passaggio 
della produzione. Un circuito virtuoso, 
in cui si uniscono conoscenza, tecnica, 
e creatività.

La qualità dirompente è presente in 
quattro aspetti: 
01 - Valore percepibile, prodotti unici.
02 - L’ eccellenza delle materie prime.
03 - L’ arte delle lavorazioni.
04 - Il rispetto per l’ uomo e la terra.



“Il Polo del Gusto rappresenta il punto di arrivo di 
un lungo viaggio di ricerca dell’eccellenza nel mondo 
dell’agroalimentare e del vino. Abbiamo investito con 
convinzione nella selezione della qualità top di gamma, 
consapevoli di come fosse l’orientamento più a lungo 
termine e più vicino alla sensibilità contemporanea 
dei consumatori. Il Polo del Gusto sceglie produttori 
d’eccellenza, che condividono l’impegno per la qualità 
assoluta, con rigore e coerenza. Prodotti unici, realizzati 
sapientemente, e tra loro complementari, che dialogano 
facilmente tra di loro - cioccolato, tè, biscotti, succhi 
di frutta, vino. Per noi il cibo è appagamento, cultura, 
esperienza e autenticità.”

Riccardo Illy - Presidente del Polo del Gusto dalla sua 
fondazione”

1933 2019 2021 2022 2023‘60

Francesco Illy costituisce 
l’industria “Caffè e Cioccolato illy e 

Hausbrandt”.

Domori diventa distributore di  
Edmond de Rothschild, Chateau 

Maime, Sori della Sorba, Mazzalua.

Nasce il Polo del Gusto, 
sub-holding del Gruppo Illy che 
riunisce tutti i marchi extra caffè.

Nasce Incantalia, il retail brand 
del Polo del Gusto.

Il Polo del Gusto diventa una 
Holding indipendente.

Domori diventa distributore di 
Mura Mura e Valfieri.

Pintaudi viene acquisita dal 
Polo del Gusto.

Domori diventa distributore di 
Barons de Rothschild.

Ernesto Illy 
aggiunge il tè ai prodotti 
del portafoglio illycaffè.

Acquisizione di Achillea.

2004 2006 20082005

Domori viene acquisita da 
Gruppo illy.

Nasce la Holding Gruppo 
illy con l’obiettivo di realizzare 
la diversificazione avviando 
una serie di acquisizioni in 

settori diversi dal caffè.

Domori diventa distributore 
di Mastrojanni.

Agrimontana diventa 
partecipata da Gruppo illy.

2007

Gruppo illy diventa 
l’azionista maggioritario 
di Dammann Frères.

Al tratto originale Pant. 432C

2024



Domori è distributore esclusivo in Italia di:

COLLEZIONE 2024
FOOD
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L’Istituto Internazionale Chocolier è 
un’organizzazione scientifica per la for-
mazione sensoriale dei professionisti e 
degli amatori del cioccolato.
L’Istituto basa la sua attività sull’appli-
cazione dell’analisi sensoriale scienti-
fica al trasferimento della conoscenza 
che si esplica mediante seminari, corsi 
e workshop. 
Attraverso  la formazione l’Istituto in-

tende generare figure professionali, 
con diverso livello di specializzazione 
(i sommelier del cioccolato, ovvero 
i “Chocolier”), che sono in grado di 
mettere in relazione le caratteristiche 
percepite con la materia prima e le tec-
nologie utilizzate.

Scopri tutti i nuovi corsi e i nuovi ap-
puntamenti 2024 www.chocolier.org

L’ISTITUTO INTERNAZIONALE 
CHOCOLIER

Un’unica, grande intuizione: salvare 
dall’estinzione le varietà di cacao più 
pregiate al mondo, mantenere i suoi 
aromi originari e renderli accessibili 
ai grandi estimatori del cioccolato di 
tutto il mondo.
Domori ha la più grande collezione 
di Criollo al mondo: un patrimonio 
mondiale per il gusto e il recupero 
della biodiversità. 

Il Criollo è la varietà più pregiata 
di cacao che ha rischiato di andare 
perduta: è il cacao dei Maya e degli 
Atzechi, la cui coltivazione è stata 
progressivamente abbandonata a 
causa della sua bassa resa produttiva.  
Si tratta di un cacao raro e fragile e 
rappresenta soltanto lo 0,01% del 
cacao prodotto nel mondo. La qualità 
di questo cacao non ha eguali.

IL CACAO CRIOLLO
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ESPOSITORE ASSORTITO ANTOLOGIA

Espositore in cartotecnica (consegnato pieno) 
contenente 48 tavolette:
• 8 pz per 70% Fondentecon cacao Criollo.
• 8 pz per 85% Fondente con cacao Criollo.
• 8 pz per 100% Cacao con cacao Criollo.
• 8 pz per Cioccolato bianco con caramello e noci Pecan.
• 8 pz per Fondente con nocciole.
• 8 pz per Cioccolato al latte 50%.

Codice: Ø7522 
Peso tavoletta:  75 g 
(65g x 100% cacao) 
N° tavolette: 48  
Dimensioni: 33 x 26,3 x 48(h) cm 

NOVITÀ

ANTOLOGIA - LE TAVOLETTE

70% FONDENTE CON 
CACAO CRIOLLO

85% FONDENTE CON 
CACAO CRIOLLO

90% FONDENTE CON 
CACAO CRIOLLO

100% CACAO CON CACAO 
CRIOLLO

Tavoletta di cioccolato fondente 70% con 
cacao Criollo per un gusto delicato.
Codice: Ø7523 | Codice estero: Ø7523E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni:18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

Tavoletta di cioccolato fondente 85% con 
cacao Criollo per un gusto rotondo.
Codice: Ø7524 | Codice estero: Ø7524E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

Tavoletta di cioccolato fondente 90% con 
cacao Criollo per un gusto deciso.
Codice: Ø7525 |  Codice estero: Ø7525E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

Massa di cacao 100% con cacao Criollo 
per un gusto intenso.
Codice: Ø65Ø2 |  Codice estero: Ø65Ø2E 
Peso: 65 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ

ESPOSITORE ASSORTITO ANTOLOGIA DA TERRA

Espositore da terra consegnato pieno (con 135 tavolette):
• 15 pz per 70% Fondente con cacao Criollo.
• 15 pz per 85% Fondente con cacao Criollo.
• 15 pz per 100% Cacao con cacao Criollo.
• 15 pz per Cioccolato al latte 50%.
• 15 pz per  Cioccolato bianco con caramelllo e noci Pecan.
• 15 pz per Cioccolato bianco con pistacchi.
• 15 pz per Cioccolato gianduja e nocciole piemontesi.
• 15 pz per Cioccolato con mandorle e miele.
• 15 pz per Cioccolato fondente e nocciole piemontesi.

Codice: Ø7521N
Peso tavoletta: 75 g
(65g x 100% cacao)
N° tavolette: 135 
Dimensioni: 38 x 34,5 x 130(h) cm 

NOVITÀ
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CIOCCOLATO AL LATTE 38% CIOCCOLATO AL LATTE 50% CIOCCOLATO BIANCO, 
CARAMELLO E NOCI PECAN

CIOCCOLATO BIANCO 
E PISTACCHI SICILIANI 
SALATICremoso cioccolato al latte realizzato con 

il 38% di cacao aromatico che conferisce 
alla tavoletta un sapore avvolgente.
Codice: Ø7527 | Codice estero: Ø7527E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni:18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

Tavoletta di cioccolato al latte con alta 
percentuale di cacao che unisce la cremosità 
del latte al gusto intenso di cacao.
Codice: Ø7526 | Codice estero: Ø7526E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

La granella di noci Pecan incontra la 
dolcezza del caramello e la morbidezza del 
cioccolato bianco.
Codice: Ø7531 | Codice estero: Ø7531E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

La granella di pistacchi Siciliani salati 
e tostati si uniscono alla dolcezza e 
morbidezza del cioccolato bianco.
Codice: Ø753Ø | Codice estero: Ø753ØE 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

NOVITÀNOVITÀ
NOVITÀ

NOVITÀ

ANTOLOGIA - LE TAVOLETTE

CIOCCOLATO GIANDUJA E 
NOCCIOLE PIEMONTESI

CIOCCOLATO FONDENTE E 
NOCCIOLE PIEMONTESI

CIOCCOLATO FONDENTE E 
PEPERONCINO CALABRESE

CIOCCOLATO CON 
MANDORLE E MIELE

Delicata pasta di nocciole gianduja 
in contrasto con la croccantezza delle 
nocciole tostate Piemontesi IGP.
Codice: Ø7528 | Codice estero: Ø7528E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni:18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

L’aroma intenso di cioccolato fondente 
70% arricchito da nocciole Piemontesi 
IGP tostate che conferiscono croccantezza.
Codice: Ø7529 | Codice estero: Ø7529E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

Tavoletta fondente che riprende la più antica 
delle ricette Maya che abbinava il peperoncino 
al gusto intenso del cacao aromatico.
Codice: Ø7533 | Codice estero: Ø7533E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

Il cacao addolcito dal miele si unisce alla 
pasta di mandorle e alle mandorle intere 
Siciliane per una perfetta armonia di sapori.
Codice: Ø7532 | Codice estero: Ø7532E 
Peso: 75 g
Pz x Cartone: 15 
Dimensioni: 18,3 x 8,3 x 1,2 cm
Dimensione espositore: 23,4 x 9 x 30,6(h) cm

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ
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ANTOLOGIA - GLI SNACK

CIOCCOLATO BIANCO, 
CARAMELLO E NOCI PECAN

CIOCCOLATO GIANDUJA E  
GRANELLA DI NOCCIOLE

CIOCCOLATO FONDENTE E 
GRANELLA DI NOCCIOLE

CIOCCOLATO AL LATTE 
CON RISO SOFFIATO

La granella di noci Pecan incontra la 
dolcezza del caramello e la morbidezza del 
cioccolato bianco in un formato tascabile.
Codice: SNKØ4 
Peso: 35 g
Pz x Cartone: 18 
Dimensioni:17 x 4 x 1 cm
Dimensione espositore: 12,2 x 8,7 x 17,5(h) cm

La delicatezza della pasta di nocciole 
gianduja si unisce alla croccantezza della 
granella di noccciole caramellate.
Codice: SNKØ6 
Peso: 35 g
Pz x Cartone: 18 
Dimensioni: 17 x 4 x 1 cm
Dimensione espositore: 12,2 x 8,7 x 17,5(h) cm

L’aroma intenso di cioccolato fondente 
70% arricchito da una granella di nocciole 
caramellate che conferiscono croccantezza.
Codice: SNKØ7 
Peso: 35 g
Pz x Cartone: 18 
Dimensioni: 17 x 4 x 1 cm
Dimensione espositore: 12,2 x 8,7 x 17,5(h) cm

La cremosità e dolcezza del cioccolato al 
latte incontrano il riso soffiato per creare una 
combinazione di golosità e croccantezza.
Codice: SNKØ5 
Peso: 35 g
Pz x Cartone: 18 
Dimensioni: 17 x 4 x 1 cm
Dimensione espositore: 12,2 x 8,7 x 17,5(h) cm

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ



18 19

Note di cereali, spezie, mandorla, marmellata 
di arance. Il lieve aroma floreale esalta una 
rotondità eccellente.
• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

Note di crema di latte, datteri e mandorle. 
Straordinaria rotondità e grande persistenza.

70% CRIOLLO - PUERTOMAR 70% CRIOLLO - CANOABO

Codice: CLØ7284 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 11 x 11 x 1 cm

Codice: CLØ7282 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 11 x 11 x 1 cm

ESPOSITORE PER I MONOVARIETALI IN LEGNO

Espositore in legno (consegnato vuoto) con 
capienza di 48 tavolette. Consiglio di utilizzo: 
• 8 pz per 70% Criollo Puertomar.
• 8 pz per 70% Criollo Canoabo.
• 8 pz per 70% Criollo Puertofino.
• 8 pz per 70% Criollo Chuao. 
• 8 pz per 70% Criollo Porcelana.
• 8 pz per 70% Criollo Guasare.

Codice: ACSØ19
Peso tavoletta: 50g
Pz x Cartone: 1 
Dimensioni: 39 x 23 x 40(h) cm 

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ

I MONOVARIETALI CRIOLLO

Note di caramello, tabacco, noci, papaya, 
sottobosco, funghi e datteri: una sinfonia.

Note di nocciola, dulce de leche, lucuma e 
mamey, leggera acidità, grande dolcezza e 
rotondità.

Note di nocciola, panna, vaniglia, crosta 
di pane. Privo di acidità, grande dolcezza 
e rontondità.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

Note di mandorla, caramello, rosa antica e 
panna. Privo di acidità, ha grande dolcezza 
e rotondità.

70% CRIOLLO - PUERTOFINO 70% CRIOLLO - CHUAO 70% CRIOLLO - PORCELANA 70% CRIOLLO - GUASARE

Codice: CLØ7283 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 11 x 11 x 1 cm

Codice: CLØ7294 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 11 x 11 x 1 cm Codice: CLØ7295 

Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 11 x 11 x 1 cm

Codice: CLØ7296 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 11 x 11 x 1 cm

NOVITÀ
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Codice: KPØ22

IL KIT ASSORTITO CRIOLLO
L’ESPOSITORE IN OMAGGIO

Un prezioso kit nato con l’obiettivo di valorizzare e far conoscere 
la genetica del cacao più raro e pregiato del mondo: Il Criollo. 
Con l’acquisto di un cartone per tipo delle referenze indicate a 
fianco, in omaggio un elegante espositore che racconterà i valori 
chiave del Criollo e la sua storia tramite un audio per valorizzare 
il punto vendita.

1 CT X 70% CRIOLLO CHUAO 50 g 1 CT X 70% CRIOLLO PORCELANA 50 g 1 CT X 70% CRIOLLO GUASARE 50 g

1 CT X 70% CRIOLLO BLEND 50 g 1 CT X 80% CRIOLLO BLEND 50 g 1 CT X 90% CRIOLLO BLEND 50 g 1 CT X 100% CRIOLLO BLEND 50 g
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ESPOSITORE ASSORTITO CRIOLLO BLEND
Espositore in cartotecnica (consegnato pieno) 
contenente 32 tavolette da 50g:
• 8 pz per 70% Criollo.
• 8 pz per 80% Criollo.
• 8 pz per 90% Criollo.
• 8 pz per 100% Criollo.

Codice: CLØ73Ø1 
Peso tavoletta: 50 g 
N° tavolette: 32  
Dimensioni: 17 x 21 x 51(h) cm 
 

LE CRIOLLO BLEND

Delicate note di frutta secca, leggera amarezza. 
Straordinaria intensità e persistenza.

Note intense e persistenti di frutta secca. 
Equilibrio eccellente.

Note deliziose di fichi secchi, datteri e uva 
passa. Morbidezza straordinaria.

Note di mandorla e mou. Dolcezza e 
morbidezza eccellenti.

70% CRIOLLO BLEND 80% CRIOLLO BLEND 90% CRIOLLO BLEND 100% CRIOLLO BLEND

Codice: CLØ7297 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

Codice: CLØ7298 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

Codice: CLØ7299 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

Codice: CLØ73ØØ 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Un solo ingrediente: fave di cacao.
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.
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Originario della zona del sud del fiume 
Apurimac, nel sud del Perù. Note di fiori, 
caramello e crema di latte. Molto delicato 
con discreta acidità.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

Dalla valle del fiume Sambirano. Profumo 
intenso, con note aromatiche di frutti rossi, 
anacardi, pepe e cannella, accompagnate 
da una gradevole acidità.

70% TRINITARIO - PERÙ 70% TRINITARIO - MADAGASCAR

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.
Codice: Ø8132 
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

Codice: Ø8134
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

ESPOSITORE ASSORTITO SINGLE ORIGINS
Espositore in cartotecnica (consegnato pieno) 
contenente 30 tavolette da 50g:
• 5 pz per 70% Trinitario Perù.
• 5 pz per 70% Trinitario Madagascar.
• 5 pz per 70% Trinitario Venezuela.
• 5 pz per 70% Trinitario Colombia.
• 5 pz per 70% Trinitario Tanzania.
• 5 pz per 70% Nacional Ecuador.

Codice: Ø814Ø 
Peso tavoletta: 50 g 
N° tavolette: 30 
Dimensioni: 25 x 20 x 48(h) cm 
 

LE SINGLE ORIGINS

Ottenuto da diversi ibridi di cacao aromatico 
originari delle regioni di Merida, Trujillo, 
Tachira e Zulia a sud del lago Maracaibo.

Un cacao che porta nel nome il fascino 
dell’antica Teyuna in Colombia.
Dolcezza e finezza rare.

In una regione ristretta della Tanzania, 
Domori ha selezionato delle varietà 
straordinarie di cacao dal carattere deciso.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

• Due soli ingredienti: fave di cacao e 
zucchero di canna. 
• Gluten free.

Il clima ideale e una gestione sostenibile 
delle colture, portano alla produzione di 
un cacao dall’aroma fruttato e dal potente 
gusto di cioccolato.

70% TRINITARIO - 
VENEZUELA

70% TRINITARIO - COLOMBIA 70% TRINITARIO - TANZANIA 70% NACIONAL - ECUADOR

Codice: Ø8135
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

Codice: Ø8136
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

Codice: Ø8137
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm

Codice: Ø8133
Peso: 50 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 7,5 x 17,5 x 1 cm
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ESPOSITORE ASSORTITO TO GO 25 g

Espositore in cartotecnica (consegnato pieno) 
contenente 72 tavolette da 25g:
• 24 pz per Fondente e zenzero.
• 24 pz per Latte e caramello.
• 24 pz per Fondente con albicocche.

Codice: Ø614Ø 
Peso tavoletta: 25 g 
N° tavolette: 72  
Dimensioni: 34 x 16,5 x  21,3(h) cm

LE DOMORI TO GO

NOVITÀ

CIOCCOLATO FONDENTE E 
ZENZERO

CIOCCOLATO AL LATTE E 
CARAMELLO

CIOCCOLATO FONDENTE CON 
ALBICOCCA E CRANELLA DI MANDORLE

Il gusto deciso dello zenzero sposa il gusto del cioccolato 
fine Domori. 

Il caramello incontra la dolcezza del cioccolato al latte. Cioccolato fondente con albicocche disidratate e 
granella di mandorle.

Codice: Ø6141 
Peso: 25 g
Pz x Cartone: 24 

Codice: Ø6142 
Peso: 25 g
Pz x Cartone: 24

Codice: Ø6144 
Peso: 25 g
Pz x Cartone: 24

Dimensioni: 9 x 9 x 1 cm
Dimensione espositore: 10 x 15,5 x 8,5(h) cm

Dimensioni: 9 x 9 x 1 cm
Dimensione espositore: 10 x 15,5 x 8,5(h) cm Dimensioni: 9 x 9 x 1 cm

Dimensione espositore: 10 x 15,5 x 8,5(h) cm

• 100% ingredienti di origine naturale. 
• 100% ingredienti di origine naturale. 

• 100% ingredienti di origine naturale. 
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38% CIOCCOLATO AL LATTE

Dama di cioccolato al latte 38%, ideale da consumare a tavola e in cucina nella preparazione 
di dolci.

NOVITÀ

LE DAME

NOVITÀ

70% CIOCCOLATO FONDENTE

Dama di cioccolato fondente al 70%, ideale da consumare a tavola e in cucina nella 
preparazione di dolci.
Codice: 15ØØ2 
Peso: 150 g
Pz x Cartone: 12

Codice: 15ØØ1 
Peso: 150 g
Pz x Cartone: 12

Dimensioni: 10,5 x 6 x 3,5 cm
Dimensione espositore: 19 x 12,5 x 25,8(h) cm

Dimensioni: 10,5 x 6 x 3,5 cm
Dimensione espositore: 19 x 12,5 x 25,8(h) cm

FAVE DI CACAO RICOPERTE
La persistenza e l’aromaticità delle fave di varietà Trinitario si uniscono alla rotondità del 
cioccolato fondente che le ricopre per un sorprendente accostamento di sapori e consistenza.

LE FAVE DI CACAO

FAVE DI CACAO TOSTATE
Fermentazione, essiccazione e tostatura studiate per giungere ad un profilo sensoriale unico.
• Ideali in abbinamento a distillati o come guarnitura per dessert al cucchiaio e crostate.

• Ideali in abbinamento a distillati o come guarnitura per dessert al cucchiaio e crostate.
Codice: KLV12ØØ 
Peso: 100 g

Codice: KLØ12ØØN 
Peso: 100 g

Pz x Cartone: 10
Dimensioni: 11,5 x 8 x 4,5 cm

Pz x Cartone: 10
Dimensioni: 11,5 x 8 x 4,5 cm
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I DRAGÉES

ESPOSITORE ASSORTITO DRAGÉES
Espositore in cartotecnica (consegnato pieno) 
contenente 48 flow pack da 40g: cuore di frutta rivestito  
da fine cacao Domori. Imballo smaltibile nella raccolta 
carta:
• 8 pz per Amarene ricoperte.
• 8 pz per Arancia ricoperta.
• 8 pz per Caffè ricoperto.
• 8 pz per Cocco ricoperto.
• 8 pz per Nocciole ricoperte.
• 8 pz per Zenzero ricoperto.

Codice: DRESPØØ2 
Peso tavoletta: 40 g 
N° tavolette: 48  
Dimensioni: 32,5 x 24 x 47(h) cm 

COCCO

AMARENE

NOCCIOLE

ARANCIA

ZENZERO

CAFFÈ

Cocco ricoperto di cioccolato al latte.

Amarene ricoperte di cioccolato fondente e cacao in polvere.

Nocciole ricoperte di cioccolato al latte.

Arancia ricoperta di cioccolato fondente extra.

Zenzero ricoperto di cioccolato fondente extra.

Caffè ricoperto di cioccolato fondente extra.
Codice: DRAMØ5
Peso: 40g
Pz x Cartone: 18

Codice: DRCOØ5
Peso: 40g
Pz x Cartone: 18

Codice: DRARØ5
Peso: 40g
Pz x Cartone: 18

Codice: DRNOØ5
Peso: 40g
Pz x Cartone: 18

Codice: DRCAØ5
Peso: 40g
Pz x Cartone: 18

Codice: DRZEØ5
Peso: 40g
Pz x Cartone: 18

Dimensioni: 10 x 13 cm
Dimensione espositore: 20 x 22 x 15(h) cm

Dimensioni: 10 x 13 cm
Dimensione espositore: 20 x 22 x 15(h) cm

Dimensioni: 10 x 13 cm
Dimensione espositore: 20 x 22 x 15(h) cm

Dimensioni: 10 x 13 cm
Dimensione espositore: 20 x 22 x 15(h) cm

Dimensioni: 10 x 13 cm
Dimensione espositore: 20 x 22 x 15(h) cm

Dimensioni: 10 x 13 cm
Dimensione espositore: 20 x 22 x 15(h) cm
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I CIOCCOLATINI SFUSI

NAPOLITAIN
DARK 70%

NAPOLITAIN
TEYUNA

NAPOLITAIN
MOROGORO

NAPOLITAIN
ARRIBA

NAPOLITAIN
MILK 42%

NAPOLITAIN
APURIMAC

NAPOLITAIN
SAMBIRANO

NAPOLITAIN
SUR DEL LAGO

Codice sfuso: ØØ22Ø 
Peso: 1,88  kg (c.a. 347 
napolitains, 4,7g cad.)

Codice sfuso: ØØ221 
Peso: 1,88  kg (c.a. 347 
napolitains, 4,7g cad.)

Codice: ØØ144 
Peso: 1 kg (c.a. 185 
napolitains, 4,7g cad.)

Codice: ØØ148 
Peso: 1 kg (c.a. 185 
napolitains, 4,7g cad.)

Codice: ØØ145 
Peso: 1 kg (c.a. 185 napolitains, 
4,7g cad.)

Codice: ØØ147 
Peso: 1 kg (c.a. 185 
napolitains, 4,7g cad.)

Codice: ØØ146 
Volume: 1 kg (c.a. 185 
napolitains, 4,7g cad.)

Codice: ØØ142 
Volume: 1 kg (c.a. 185 
napolitains, 4,7g cad.)

NAPOLITAIN
CRIOLLO 100%

NAPOLITAIN
CRIOLLO 80%

Codice: ØØ2Ø7 
Peso: 1 kg (c.a. 185 napolitains, 
4,7g cad.)

Codice: ØØ212 
Peso::1 kg (c.a. 185 
napolitains, 4,7g cad.)

1KG SACCHETTO MISTO NAPOLITAINS SINGLE ORIGINS (185 NAPOLITAINS CIRCA) Codice:1Ø2Ø1NOVITÀ

Codice avancassa: ØØ222 
Peso: 2 espositori pieni da 1 Kg. 
(pari a 185 napolitain c.a x 1 Kg).

Codice avancassa: ØØ223 
Peso: 2 espositori pieni da 1 Kg
(pari a 185 napolitain c.a x 1 Kg).
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TARTUFI AL 
TIRAMISÙ

CUNEESI AL 
RHUM

BACI DI DAMA CUOR DI CRIOLLO

* GIANDUJOTTI
CRIOLLO

* CREMINI CLASSICI * CREMINI
PISTACCHIO

MANDORLA 
TARTUFATA

Codice sfuso: GDØ1Ø4  
Peso: 3kg (pari a 300 
gianduiotti c.a.)

Codice sfuso: TT3ØØØ   
Peso: 3kg (pari a 214 tartufi c.a.).

Codice sfuso: CMØØ1  
Peso: 3kg (pari a 375  cremini c.a.) 

contiene alchool
Codice sfuso: CN3ØØØ 
Peso: 3kg (pari a 130 cuneesi c.a.).

Codice avancassa: CNØØ1 
Peso: 2 espositori pieni da 1,2 Kg.
(pari a 52 cuneesi c.a x 1,2 Kg).

Codice avancassa: TTØØ1 
Peso: 2 espositori pieni da 700g. 
(pari a 50 tartufi c.a x 700g).

Codice avancassa: GDØ114 
Peso: 2 espositori pieni da 1 Kg.
(pari a 100 giandujotti c.a x 1 Kg).

Codice avancassa: GDØ116 
Peso: 2 espositori pieni da 1 Kg.
(pari a 100 giandujotti c.a x 1 Kg).

Codice avancassa: CMØ11 
Peso: 2 espositori pieni da 1 Kg
(pari a 125 cremini c.a x 1 Kg).

Codice avancassa: CMØ13 
Peso: 2 espositori pieni da 1 Kg
(pari a 125 cremini c.a x 1 Kg).

Codice avancassa: TNØØ1 
Peso: 2 espositori pieni da 700g. 
(pari a 50 tartufi c.a x 700g).

Codice avancassa: BDØØ3 
Peso: 2 espositori pieni da 600g.
(pari a 40 baci di dama c.a. x 600g).

Codice avancassa: CFØØ1 
Peso: 2 espositori pieni da 1 Kg
(pari a 125 cuor di Criollo c.a. x 1 Kg).

Codice sfuso: CMØØ3 
Peso: 3kg (pari a 375  cremini c.a.) 

Codice sfuso: BDØØ2  
Peso: 3kg (pari a 200 baci di 
dama c.a.).

Codice sfuso: COMØØ7ØØ 
Peso: 700g (pari a 175  mandorle 
tartufate c.a.) 

Codice sfuso: CF3ØØØ  
Peso: 3kg (pari a 375 cuor di 
Criollo c.a.).

TARTUFI CLASSICI

* GIANDUJOTTI
CLASSICI

Codice sfuso: TN3ØØØ   
Peso: 3kg (pari a 214 tartufi c.a.).

Codice sfuso: GDØ1Ø1   
Peso: 3kg (pari a 300 gianduiotti c.a.)

NOVITÀNOVITÀ
NUOVO INCARTO

I CIOCCOLATINI SFUSI

*15 sacchetti trasparenti in ogni cartone.
Referenze dedicate all’avancassa.

ESPOSITORE IN LEGNO PER LO SFUSO
Espositore durevole inseribile in ordine solo con 
promo canvass.

Codice: ACSØ18
Dimensioni: 50 x 15,5 x 6 cm 

ESPOSITORE IN CARTOTECNICA PER LO SFUSO
All’interno di ogni cartone dei prodotti illustrati sarà inserito un espositore 
pieno insieme a sacchetti per la ricarica, per un peso totale di 3 kg.
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Note di mandorla e mou. Dolcezza e 
morbidezza eccellenti.

Codice: GELØØ1  
Volume: 1l

Pz x Cartone: 12

LA CIOCCOLATA CALDA E IL CACAO IN POLVERE

DRINKING CHOCOLATE IN 
CONFEZIONE DI LATTA

Miscela solubile per latte caldo e freddo in confezione di latta da 500g. 
Un goloso piacere da degustare a colazione o nelle pause merenda.  
Facile e veloce da preparare con pochi ingredienti, tutti di qualità.

Codice: HCØØ2
Peso: 500 g

Pz x Cartone: 6
Dimensioni: Ø10,2 x 12(h) cm

NOVITÀ

CACAO IN POLVERE IN 
CONFEZIONE DI LATTA 

CONFEZIONE DA 6 BUSTINE DI 
CIOCCOLATA CALDA

CIOCCOLATA CALDA FONDENTE 300g

Cacao in polvere da utilizzare in cucina per le 
preparazioni di dolci.

Astuccio da 6 bustine monodose. Denso piacere, gusto 
inconfondibile. Facile e veloce da preparare con pochi 
ingredienti, tutti di qualità.

Cioccolata calda per bar e ristoranti. Preparato in 
polvere da 300 g.

Codice: ØØ62Ø 
Peso: 250 g

Codice: HCØØ1
Peso: 180 g

Codice: ILBØØ9N 
Peso: 300 g

Pz x Cartone: 12
Dimensioni: Ø10,2 x 8,2(h) cm

Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 13 x 3,5 x 9 cm

Pz x Cartone: 10
Dimensioni: 15,8 x 7 x 25 cm

NOVITÀ
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LA CIOCCOLATA CALDA

Preparato in polvere da 30g per una 
cioccolata calda cremosa e dal gusto 
intenso di cacao.

Preparato in polvere da 30g per una 
cioccolata calda al latte cremosa e 
avvolgente.

Preparato in polvere da 30g che unisce la 
dolcezza dell’arancia alla cannella per un 
classico accostamento invernale.

Preparato in polvere da 30g per una 
cioccolata calda lievemente piccante che 
esalta le note aromatiche di cacao.

CIOCCOLATA CALDA 
FONDENTE

CIOCCOLATA CALDA AL 
LATTE

CIOCCOLATA CALDA 
ARANCIA E CANNELLA

CIOCCOLATA CALDA AL 
PEPERONCINO

Codice: ILBØ1ØN 
Peso: 30 g
Pz x Cartone: 100 
Dimensioni: 13 x 9 cm 

Codice: 21587N 
Peso: 30 g
Pz x Cartone: 100 
Dimensioni: 13 x 9 cm 

Codice: 21588N 
Peso: 30 g
Pz x Cartone: 25 
Dimensioni: 13 x 9 cm

Codice: 21589N 
Peso: 30 g
Pz x Cartone: 25 
Dimensiaoni: 13 x 9 cm

1. Versare il contenuto di una busta (300 
g) con 1 l di latte in un contenitore.

2. Stemperare la miscela con una frusta 
per evitare la formazione di grumi.

3. Cuocere a 90° per 30 minuti nella cioccolatiera. 
Dopo impostare la temperatura a 55-60°C.

4. Da consumare entro 24 ore.

4. Guarnire a piacere con panna e cacao 
in polvere.

1. Mischiare il contenuto di una bustina 
(30 g) con 100 ml di latte.

2. Riscaldare su pentolino fino a 
raggiungere la densità desiderata.

3. Pronto per essere servito.

PREPARAZIONE IN CASA

PREPARAZIONE CON LA CIOCCOLATIERA
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GLI INFUSI

INFUSO DI GRUÈ DI CACAO E SPEZIE
Pura granella di fave di cacao Single Origin Sambirano, 
senza aromi e zuccheri aggiunti, con aggiunta di 
un profumato bouquet di spezie in un pratico filtro 
monodose per realizzare un infuso dall’aroma 
inconfondibile.
 

Codice: INFØ2 
Filtri: 20
Peso: 2 g cad.
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 8,5 x 8,5 x 8,5 cm 

INFUSO DI GRUÈ DI CACAO
Pura granella di fave di cacao Single Origin Sambirano, 
senza aromi e zuccheri aggiunti, in un pratico 
filtro monodose per realizzare un infuso dall’aroma 
inconfondibile.

Codice: INFØ1 
Filtri: 20
Peso: 2 g cad.
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 8,5 x 8,5 x 8,5 cm 
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LE CREME SPALMABILI

CREMA DI GIANDUJA - 30g
Cacao fine e il 48% di nocciole Piemonte IGP. Ricetta 
senza latte. Formato monoporzione.

Codice: CGØ2Ø1B 
Peso: 30 g
Pz x Cartone: 24 
Dimensioni: Ø5 x 4,5  cm

CREMA DI PISTACCHIO - 200g
Crema spalmabile realizzata con pasta di pistacchio. Codice: CPØ2ØØB 

Peso: 200 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: Ø8 x 8,5  cm

CREMA DI GIANDUJA - 200g
Crema spalmabile realizzata con cacao fine e il 48% di 
nocciole Piemonte IGP. Ricetta senza latte.

Codice: CGØ2ØØB 
Peso: 200 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: Ø8 x 8,5  cm
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GIANDUJOTTI IN CONFEZIONE DI 
LATTA

CREMINI IN CONFEZIONE DI 
LATTA

TARTUFI CLASSICI IN CONFEZIONE DI 
LATTA

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente i giandujotti classici reinventati da Domori 
utilizzando cacao fine e nocciole Piemonte IGP. 

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente cremini classici con l’aggiunta di un pizzico 
di sale per esaltare l’aromaticità del cacao fine.

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente una delle ricette più golose: i tartufi classici 
a base di nocciole.

RGØ61
Peso: 100 g

RGØ63
Peso: 100 g

RGØ62
Peso: 80 g

Pz x Cartone:  9 
Dimensioni: Ø8,8 x 11  cm

Pz x Cartone:  9 
Dimensioni: Ø8,8 x 11  cm

Pz x Cartone:  9 
Dimensioni: Ø8,8 x 11  cm

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ

LE CONFEZIONI REGALO IN LATTA

GIANDUJOTTI E TARTUFI CLASSICI 
IN CONFEZIONE DI LATTA

TARTUFI CLASSICI E CREMINI IN 
CONFEZIONE DI LATTA

TARTUFI CLASSICI E NAPOLITAINS SINGLE 
ORIGINS IN CONFEZIONE DI LATTA

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente giandujotti e tartufi classici.

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente due ricette iconiche di cioccolatini a base 
nocciole Piemontesi IGP.

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente tartufi classici e napolitains fondenti 
monorigine.Codice: RGØ58

Peso: 200 g Codice: RGØ60
Peso: 200 g

Codice: RGØ59
Peso: 200 g

Pz x Cartone: 4 
Dimensioni: Ø12 x 16  cm Pz x Cartone: 4 

Dimensioni: Ø12 x 16  cm
Pz x Cartone: 4 
Dimensioni: Ø12 x 16  cm

NOVITÀNOVITÀ NOVITÀ
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CONFEZIONE IN LATTA ASSORTITA

Latta in metallo da collezione, ideale per scoprire l’eccellenza dei prodotti distribuiti da 
Domori. Contiene: 1 astuccio di baci di dama, 1 tavoletta 70% Blend Criollo, 1 tavoletta 

80% Blend Criollo, 1 crema gianduja 30g, 1 confezione di fette biscottate Pintaudi classiche.
Codice: RGØ57 Peso: 450g Pz x Cartone: 2 Dimensioni: 25 x 18,5 x 15 cm 

LE CONFEZIONI REGALO IN LATTA

NOVITÀ

I SACCHETTI CON CAVALLOTTO 

Sacchetto da 200g di giandujotti classici con 
nocciole Piemonte IGP da portare a tavola o 
come piccolo cadeau.

Sacchetto da 200g di giandujotti fondenti 
con cacao Criollo da portare a tavola o come 
piccolo cadeau.

Sacchetto da 180g di tartufi classici da 
portare a tavola o come piccolo cadeau.

Sacchetto da 180g di tartufi tiramisù da 
portare a tavola o come piccolo cadeau.

SACCHETTO DI 
GIANDUJOTTI CLASSICI

SACCHETTO DI 
GIANDUJOTTI CRIOLLO

SACCHETTO DI 
TARTUFI CLASSICI

SACCHETTO DI 
TARTUFI TIRAMISÙ

Codice: RGØ68
Peso: 200 g
Pz x Cartone: 10 
Dimensioni: 7,5 x 11 x 2,2 (h) cm 
 

Codice: RGØ67
Peso: 200 g
Pz x Cartone: 10 
Dimensioni: 7,5 x 11 x 2,2 (h) cm 
 

Codice: RGØ69 
Peso:180 g
Pz x Cartone: 10 
Dimensioni: 9 x 9,5 x 18 (h) cm 
 

Codice: RGØ70 
Peso:180 g
Pz x Cartone: 10 
Dimensioni: 9 x 9,5 x 18 (h) cm

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ



48 49

LA FRUTTA RICOPERTA

AMARENE RICOPERTE CON CIOCCOLATO FONDENTE

Confetti con un cuore di amarena rivestiti di cioccolato 
fondente e cacao in polvere ottenuto dal prestigioso e 
aromatico cacao fine. Confezione in latta riutilizzabile.

Codice: RGØ66
Peso: 200 g
Pz x Cartone:  6 
Dimensioni: Ø16 x 4,5  cm

NOVITÀ

NOCCIOLE RICOPERTE CON CIOCCOLATO AL LATTE

Squisite nocciole ricoperte di cioccolato al latte con 
alta percentuale di cacao, per esaltare la qualità della 
materia prima. Confezione in latta riutilizzabile.

Codice: RGØ65
Peso: 200 g
Pz x Cartone:  6 
Dimensioni: Ø16 x 4,5  cm

ARANCIA RICOPERTA CON CIOCCOLATO FONDENTE

Confetti con cuore d’arancia ricoperti di cacao fine 
fondente. Confezione in latta riutilizzabile.

Codice: RGØ64
Peso: 200 g
Pz x Cartone:  6 
Dimensioni: Ø16 x 4,5  cm

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ

LATTE IN CARTONE ASSORTITO

Cartone assortito di latte contenente:
• 2 x Giandujotti e tartufi classici in confezione 
di latta.
• 2 x Giandujotti e cremini in confezione di latta.
• 2 x Tartufi classici e napolitains single origins 
in confezione di latta.
• 2 x Giandujotti in confezione di latta.

• 2 x Cremini in confezione di latta.
• 2 x Tartufi classici in confezione di latta.
• 2 x Amarene ricoperte con cioccolato fondente.
• 2 x Arancia ricoperta con cioccolato fondente.
• 2 x Nocciole ricoperte con cioccolato al latte.
Codice: ASØ18

2 X 2 X2 X

2 X 2 X2 X

2 X 2 X2 X
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LE CONFEZIONI REGALO - I GRANDI CLASSICI

Preziosa confezione in cartotecnica contenente i 
migliori cioccolatini della tradizione piemontese.
Il cofanetto contiene:
• 16 x Giandujotti.
• 18 x Cremini classici. 

Codice: RGØ38B 
Peso: 420 g
Pz x Cartone: 2 
Dimensioni: 25 x 17,6 x 3,2 (h) cm 

GRANDI CLASSICI 8 - 580g GRANDI CLASSICI 6 - 420g

Preziosa confezione in cartotecnica contenente i 
migliori cioccolatini della tradizione piemontese.
Il cofanetto contiene:
• 16 x Giandujotti.
• 18 x Cremini classici. 

Codice: RGØ39B 
Peso: 580 g
Pz x Cartone: 2 
Dimensioni: 33,5 x 17,6 x 3,2 (h) cm • 18 x Cremini pistacchio.

• 28 x Napolitains single origins.
• 18 x Cremini pistacchio.

NOVITÀ NOVITÀ Confezione in cartotecnica contenente i migliori 
cioccolatini della tradizione piemontese.
Il cofanetto contiene:
• Giandujotti.
• Cremini classici. 

Codice: RGØ55
Peso: 250 g
Pz x Cartone: 2 
Dimensioni: 24,4 x 17 x 4,7 (h) cm

NOCCIOLE SUPREME L - 450g NOCCIOLE SUPREME M - 250g
Confezione in cartotecnica contenente i migliori 
cioccolatini della tradizione piemontese.
Il cofanetto contiene:
• Giandujotti.
• Cremini classici. 

Codice: RGØ56 
Peso: 450 g
Pz x Cartone: 4 
Dimensioni: 28 x 20,5 x 4,7 (h) cm 

LE CONFEZIONI REGALO - NOCCIOLE SUPREME

• Tartufi classici.
• Tartufi tiramisù.

• Tartufi classici.
• Tartufi tiramisù.
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LE CONFEZIONI REGALO - QUALCOSA DI SORPRENDENTE

Il giandujotto della tradizione in formato 
maxi.

Un’ idea regalo originale per gli amanti del 
cremino.

MAXI GIANDUJOTTO MAXI CREMINO

Codice: GDØ11Ø
Peso: 250 g
Pz x Cartone: 12
Dimensioni: 13,5 x 5 x 7 (h) cm

Codice: CMØ11Ø
Peso: 300 g
Pz x Cartone: 8
Dimensioni: 8 x 8 x 4,5 (h) cm

Kit per degustare il miglior cioccolato fondente e creare 
decorazioni sopra ai dolci grattuggiando scaglie di cioccolato 
e fave di cacao pure.

Codice: RGØ51N
Pz x Cartone: 1 
Dimensioni: 39,5 x 17,5 x 4,5 (h) cm 

30 NAPOLITAINS SINGLE ORIGINS

GOURMET COLLECTION IN SCATOLA DI LEGNO

Il coffret contiene 30 Napolitains da 4,7 g 
così suddivisi:
• 5 pz x Venezuela.
• 5 pz x Madagascar. 
• 5 pz x Perù.
• 5 pz x Ecuador.

Codice: RGØ33N 
Peso: 140 g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 23,4 x 5,5 x 3 (h) cm 

Il cofanetto contiene:
• 1 x 75 g Fondente 70%.
• 1 x 75 g Fondente 80%.
• 1 x 75 g Fondente 90%.

• 1 x  100g Sacchetto Fave di cacao.
• 1 x Grattugia microforata in 
acciaio Inox.

• 5 pz x Colombia.
• 5 pz x Tanzania.

Un piccolo pensiero  per avvicinare i vostri 
ospiti alla scoperta del cacao aromatico.

Piccolo dono per avvicinare i vostri ospiti 
al mondo dei cioccolatini piemontesi.

THANK YOU CARD - 
2 NAPOLITAINS 70%

SCATOLA THANK YOU - 
2 GIANDUJOTTI

Codice: RGØ28C 
Peso: 4,7 g

Pz x Cartone: 50 
Dimensioni: 7 x 3,5 x 0,5 (h) cm

Pz x Cartone: 50 
Dimensioni: 5 x 4 x 2,5 (h) cm

Codice: RGØ2Ø 
Peso: 18 g

Assortimento di cremini classici, giandujotti 
classici, tartufi neri e napolitains fondenti.

Due biscotti di friabile pastafrolla ottenuta 
da nocciole italiane si fondono grazie ad 
una crema di cioccolato fondente extra 
monorigine Tanzania.

Kit degustazione con 4 giandujotti classici. Kit degustazione con 12 cioccolatini 
fondenti assortiti Single Origins.

POCHETTE SELEZIONE 
PIEMONTE

CONFEZIONE BACI DI DAMA 4 GIANDUJOTTI 12 NAPOLITAINS

Codice: CHP253 
Peso: 250 g 
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 9,5 x 6 x 23 (h) cm 
 

Codice: BDØØ1
Peso: 90 g
Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 9 x 4,2 x 19 (h) cm

Codice: RGØ44
Peso: 30 g
Pz x Cartone: 20 
Dimensioni: 7,5 x 11 x 2,2 (h) cm 
 

Codice: RGØ45 
Peso: 55 g
Pz x Cartone: 20 
Dimensioni: 7,5 x 11 x 2,2 (h) cm 

I PICCOLI PENSIERI

NOVITÀ
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I QUANTUM

QUANTUM FONDENTE CON TAGLIERE E COLTELLO
Blocco da 500g di cioccolato fondente aromatico con 
tagliere in legno naturale e coltello da cioccolato.
Il cofanetto contiene:
• Blocco di cioccolato fondente 68%.
• Tagliere in legno riutilizzabile.
• Coltello.

Codice: GQØ3ØØ8
Peso: 500 g 
Pz x Cartone: 1 
Dimensioni: 40,5 x 23,5 x 4 (h) cm 
 
 

Cioccolato aromatico fondente 68% con 
origine Tanzania. Cioccolato fondente 68% con mandorle 

intere tostate.
Cioccolato al latte con nocciole Piemonte 
IGP intere e tostate.

Cioccolato bianco con pistacchi interi, 
tostati e leggermente salati.

QUANTUM FONDENTE 68% QUANTUM FONDENTE E 
MANDORLE

QUANTUM CIOCCOLATO AL 
LATTE E NOCCIOLE

QUANTUM CIOCCOLATO 
BIANCO E PISTACCHI

Codice: QLØ762Ø
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 4 
Dimensioni: 16,5 x 17,3 x 2,5 (h) cm 

Codice: QLØ7622 
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 4 
Dimensioni: 16,5 x 17,3 x 2,5 (h) cm 

Codice: QLØ7621 
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 4 
Dimensioni: 16,5 x 17,3 x 2,5 (h) cm 
 

Codice: QLØ7623
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 4 
Dimensioni: 16,5 x 17,3 x 2,5 (h) cm 
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MESSAGGI D’AMORE

CUORE DI GIANDUJA
Cuore di cioccolato Gianduja in una confezione regalo 
originale che ricorda una busta da lettera. 
• Chi acquista la confezione regalo potrà registrare 
un messaggio attraverso il QR code all’interno della 
confezione. Chi riceve il regalo dovrà visualizzare lo 
stesso QR code e potrà ascoltare l’audio messaggio.

Codice:RGØØ8B
Peso: 250g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 14x15x3 cm 

LATTA A CUORE CON GIANDUJOTTI

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente i giandujotti classici reinventati da Domori 
utilizzando cacao fine e nocciole Piemonte IGP. 

Codice:RGØ71
Peso: 250g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 17 x 16 x 3,7 cm 
 

LATTA A CUORE CON CUOR DI CRIOLLO

Confezione in metallo da collezione riutilizzabile 
contenente i cioccolatini fondenti 70% Cuor di Criollo. 

Codice:RGØ72
Peso: 250g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 17 x 16 x 3,7 cm 
 

NOVITÀ NOVITÀ
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IL NATALE

PANETTONE FARCITO CON CREMA DI GIANDUJA

Un Panettone per omaggiare il Piemonte e la sua 
tradizione cioccolatiera: morbido impasto farcito  con 
la golosa crema gianduja Domori.

Codice: PNØ12 
Peso: 1 Kg
Pz x Cartone:  6 
Dimensioni: 19 x 19 x 20,5 (h) cm 
Scadenza: 5 mesi

PANETTONE CLASSICO CON GOCCE DI CIOCCOLATO E 
ARANCIA 

Il Panettone Domori nella sua versione classica. 
L’impasto realizzato con lievito naturale è arricchito 
da gocce di cioccolato fondente e scorze di arancia 
candita. 

Codice: PNØ11 
Peso: 1 Kg
Pz x Cartone:  6 
Dimensioni: 19 x 19 x 20,5 (h) cm 
Scadenza: 5 mesi

NOVITÀ
NOVITÀ

PANDORO CON GOCCE DI CIOCCOLATO

Il soffice Pandoro lievitato naturalmente si arricchisce 
con gocce di cioccolato fondente e al latte per soddisfare 
anche i palati più golosi. Incartato in due differenti 
colorazioni.

Codice: PDØØ5 
Peso: 1 Kg
Pz x Cartone:  6 
Scadenza: 8 mesi

NOVITÀ
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IL NATALE

Il calendario contiene:
• 5 x cremini classici,
• 5 x cremini pistacchio,
• 5 x napolitains latte,
• 4 x napolitains fondente,
• 5 x giandujotti.

Piccolo pensiero per decorare l’albero di Natale. 
All’interno giandujotti e napolitains fondenti.

Niente di meglio che una stella di cioccolato fondente 
da regalare come augurio di Buon Natale per tutti i 
sognatori.

CALENDARIO 
DELL’AVVENTO

PALLINA DI NATALE

STELLA DI CIOCCOLATO 
FONDENTE 60%

Codice: CAØØ5 
Peso: 185 g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 35,5 x 22,5 x 2,2 (h) cm 

Codice: PALØØ1 
Peso tavoletta: 100 g

Pz x Cartone: 10 
Dimensioni: Ø8 cm

Codice: STØØ1
Peso: 130 g

Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 24 x 10 x 4,5 (h) cm

TORRONE AL GIANDUJA

TORRONE RICOPERTO AL 
CIOCCOLATO FONDENTE

Torrone morbido con nocciole tostate e delicato cioccolato 
gianduja.

Torrone Friabile con mandorle tostate ricoperto di 
cioccolato fondente Sur del Lago 72%.

Codice: TOØØ1 
Peso: 100 g 
 

Codice: TOØØ2 
Peso: 100 g

Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 22 x 5,5 x 2,8 (h) cm

Pz x Cartone: 12 
Dimensioni: 22 x 5,5 x 2,8 (h) cm

3 X 1 X3 X 1 X

CARTONE ASSORTITO NATALE

Cartone assortito di natale contenente:
• 3 x Panettone classico con gocce di cioccolato in scatola.
• 3 x Panettone farcito gianduja in scatola.

• 1 x Pandoro con incarto rosa.
• 1 x Pandoro con incarto azzurro.
Codice: PNDØØ1 

NOVITÀ
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GLI SFUSI PER LA PASTICCERIA

Sacchetto trasparente di dragées di fave di 
cacao ricoperte con cioccolato fondente.

Sacchetto trasparente di dragées di caffè 
ricoperti con cioccolato fondente realizzato 
dalle migliori fave di cacao fine.

Sacchetto trasparente di dragées di nocciole 
ricoperte con cioccolato al latte con alta 
percentuale di cacao.

Sacchetto trasparente di confetti con cuore 
d’arancia ricoperti di cacao fine fondente.

FAVE DI CACAO RICOPERTE DI 
CIOCCOLATO FONDENTE 62%

CAFFÈ RICOPERTO DI 
CIOCCOLATO FONDENTE 72%

NOCCIOLE RICOPERTE DI 
CIOCCOLATO LATTE 50%

ARANCIA RICOPERTA DI 
CIOCCOLATO FONDENTE 72%

Codice: SFKLØ3
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 10 x 5,5 x 20 (h) cm

Codice: SFCAØ3
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 10 x 5,5 x 20 (h) cm

Codice: SFNOØ3
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 10 x 5,5 x 20 (h) cm

Codice: SFARØ3
Peso: 500 g
Pz x Cartone: 6 
Dimensioni: 10 x 5,5 x 20 (h) cm

NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ NOVITÀ
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Blocco di cioccolato fondente confezionato 
in flowpack. Blocco di cioccolato al latte con

nocciole confezionato in flowpack.
Blocco di cioccolato fondente con mandorle 
confezionato in flowpack.

Blocco di cioccolato bianco con pistacchi 
salati confezionato in flowpack.

CIOCCOLATO FONDENTE 68% CIOCCOLATO AL LATTE CON 
NOCCIOLE

CIOCCOLATO FONDENTE 
68% CON MANDORLE

CIOCCOLATO BIANCO CON 
PISTACCHI SALATI

Codice: QLØ763ØN  
Peso: 500 g

Codice: MTØØ1  
Peso: 650 g

Codice: MTØØ2 
Peso: 1,5 kg

Codice: SFFAØ1 
Peso: 1 kg Codice: SFZEØ1 

Peso: 1 kg

Pz x Cartone: 3
Dimensioni: 16 x 16 x 
1,5 (h) cm

Pz x Cartone: 3
Dimensioni: 16 x 16 x 
1,5 (h) cm

Pz x Cartone: 2
Dimensioni: 22,5 x 6 (h) cm

Pz x Cartone: 1
Dimensioni: 25 x 9 (h) cm

Pz x Cartone: 2
Pz x Cartone: 2

Pz x Cartone: 3
Dimensioni: 16 x 16 x 
1,5 (h) cm

Pz x Cartone: 3
Dimensioni: 16 x 16 x 
1,5 (h) cm

Codice: QLØ7631N  
Peso: 500 g

Codice: QLØ7632N   
Peso: 500 g

Codice: QLØ7633N   
Peso: 500 g

Blocco di cioccolato incartato singolarmente 
con carta stagnola. Filetti sfusi confezionati in vaschette sigillate. Bastoncini sfusi confezionati in vaschette 

sigillate.

Blocco di cioccolato confezionato 
singolarmente in busta per uso alimentare.

MATTONELLA GIANDUJA 
CON NOCCIOLE

FILETTI DI ARANCIA 
RICOPERTI DI CIOCCOLATO 
FONDENTE

BASTONCINI DI ZENZERO 
RICOPERTI DI CIOCCOLATO 
FONDENTE

BLOCCO DI MATTONELLA 
CREMINO

GLI SFUSI PER LA PASTICCERIA

Blocco di cioccolato confezionato in vaschetta 
sigillata singolarmente.

Blocco di cioccolato confezionato in vaschetta 
sigillata singolarmente.

Blocco di cioccolato confezionato in vaschetta 
sigillata singolarmente.

Crema spalmabile con cacao fine e il 13% 
di nocciola romana. Adatta per farcire 
croissants, crostate, crêpes e gelati.

FONDENTE CON MANDORLE 
E FRUTTA CANDITA

CIOCCOLATO AL LATTE CON 
NOCCIOLE INTERE

CIOCCOLATO BIANCO CON 
PISTACCHI SALATI

CREMA DI CACAO E 
NOCCIOLA

Codice: LCØ11 
Peso: 800 g
Pz x Cartone: 2 
Dimensioni: 26,5 x 19 x 1,5 (h) cm 
 

Codice: LCØ10 
Peso: 800 g
Pz x Cartone: 2 
Dimensioni: 26,5 x 19 x 1,5 (h) cm 

Codice: LCØ12 
Peso: 800 g
Pz x Cartone: 2 
Dimensioni: 26,5 x 19 x 1,5 (h) cm 

Codice: CGØ35B 
Peso: 3,5 kg
Pz x Cartone: 2 
Il dosatore ACSØ3Ø è disponibile secondo
 le condizioni commerciali in vigore.  
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LE GOCCE DI CIOCCOLATO

COSTA D’AVORIO FONDENTE 66% COSTA D’AVORIO LATTE 38% CIOCCOLATO BIANCO
Copertura di cioccolato fondente in pastiglie da 2 cm. Copertura di cioccolato al latte in pastiglie da 2 cm. Copertura di cioccolato bianco in pastiglie da 2 cm.
Codice: ØØ982
Peso: 1 kg
Pz x Cartone: 6 

Codice: ØØ98Ø
Peso: 1 kg
Pz x Cartone: 6

Codice: ØØ726
Peso: 1 kg
Pz x Cartone: 4
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LE GOCCE DI CIOCCOLATO CRIOLLO

CRIOLLO CHUAO 100%

CRIOLLO OCUMARE 100%

CRIOLLO CHUAO 75%

CRIOLLO OCUMARE 72%

CRIOLLO CANOABO 62%

CRIOLLO OCUMARE 38%

Pastiglie di cioccolato fondente monovarietale.

Pastiglie di cioccolato fondente monovarietale.

Pastiglie di cioccolato fondente monovarietale.

Pastiglie di cioccolato fondente monovarietale.

Pastiglie di cioccolato fondente monovarietale.

Pastiglie di cioccolato al latte monovarietale.
Codice: CP1ØØOC Peso: 1 Kg

Peso: 1 Kg

Peso: 1 Kg

Peso: 1 Kg

Peso: 1 Kg

Peso: 1 Kg

Pz x Cartone:  3

Pz x Cartone:  3

Pz x Cartone:  3

Pz x Cartone:  3

Pz x Cartone:  3

Pz x Cartone:  3Codice: CP1ØØCH Codice: CP75CH Codice: CP62CA

Codice: CP72OC Codice: CP38OC

*

*

*

*

*

*

*Immagini a scopo illustrativo. I prodotti avranno un incarto alluminato.
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Espositore in carta, materiali plastici e alluminio. 
Fornito montato, vuoto, su una piattaforma con 
imballo protettivo. La parte superiore deve essere 
applicata dal cliente al momento dell’installazione con 
il nastro biadesivo già predisposto.

Codice: KPØ16
Dimensioni: 80 x 39 x 179(h) cm 

CODICE NOME PESO IN g PZ x CARTONE Q.TÀ

RGØ64

Ø7523

08134

RGØ68

CG02ØØB

Ø7527

08133 

GDØ11Ø

RGØ66

Ø7524

08135

RGØ69

CPØ2ØØB

Ø7528

HCØØ1

RGØ65

Ø65Ø2

08132

CMØ11Ø

CHP253

Ø7530

KLØ12ØØN  

Ø7531

KLV12ØØ

Ø7533

Latta dragées arancia 

 70% fondente con cacao Criollo 
 85% fondente  con cacao Criollo
 100% cacao con cacao Criollo
 Cioccolato al latte 38%
Cioccolato gianduja e nocciole
Cioccolato bianco e pistacchi siciliani
Cioccolato bianco caramello e noci Pecan 
Fondente e peperoncino calabrese

Madagascar 70%

Sacchetto con cavallotto giandujotti classici

Crema spalmabile gianduja

National Ecuador 70%

Maxi giandujotto

Fave di cacao ricoperte di cioccolato fondente

Latta dragées amarena

Venezuela 70%

Sacchetto con cavallotto tartufi classici

Crema spalmabile pistacchio

Preparato per cioccolata calda

Latta dragées nocciola

Perù 70%

Maxi cremino

Selezione Piemonte 

Fave di cacao 

200

75
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200

200

75

50

250

200

75

50
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200

75

180

200

75

50

300
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100

75
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Immagine assortimento 
a solo scopo illustrativo.

IL CORNER ASSORTITO I MATERIALI PER IL RIVENDITORE

TAGLIERE DA DEGUSTAZIONE IN 
CORIAN

BICCHIERI PER LA CIOCCOLATA 
CALDA

TAZZA DI CERAMICA PER LA 
CIOCCOLATA CALDA

ADESIVI CON LOGO SACCHETTI TERMICI SACCHETTO CON LOGO
Codice: ACSØØ3

Codice: ACSØØ6B

Codice: SHOPTERØ1

Codice: ACSØØ9 Codice: THCØØ6

Codice: SHOPDOM18X2ØEtichette per rotolo: 2200

Dimensioni: 6,5 x 35 x 0,5 cm

Dimensioni: 36 x 26 cm

Dimensioni: 7 x 9 cm Capienza: 18 cl

Dimensioni: 18 x 20 cmPz x Cartone: 1

Pz x Cartone: 4

Pz x Cartone: 1

Pz x Fila: 50 Pz x Cartone: 6

Pz x Blister: 25

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ

NOVITÀ
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GREMBIULE CON LOGO

Codice: SHOPTESØ3

Codice: ACSØ13         Pz x Cartone: 4

SHOPPER CON LOGO IN TESSUTO

I MATERIALI PER IL RIVENDITORE

Taglia S: ACSØ12
Taglia M: ACSØ15

Taglia L: ACSØ16 
Pz x Cartone: 1

MAGLIETTA CON LOGO MENÙ DELLA CIOCCOLATA CALDA ESPOSITORE DA BANCO IN LEGNO 
VUOTO

CARTELLO DA BANCO 
CIOCCOLATA CALDA

CARTELLO DA BANCO 
E DA VETRINA

CARTELLO DA BANCO E DA VETRINA 
PER CUORE GIANDUJA

Codice: ACSØ14 Codice: ACSØ1Ø Cartello da banco inserito nel cartone RG008B Cuore Gianduja.
Dimensioni: 12 x 10 x 31 cm

Codice: ACSØ17
Codice: ACSØ19

Dimensioni: 21 x 29,7 cm Dimensioni: 42 x 29,7 cm

Dimensioni: 15 x 31 cm
Dimensioni: 39 x 23 x 40(h) cm 

Pz x Cartone: 1 Pz x Cartone: 1

Pz x Cartone: 15
Pz x Cartone: 1
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Miscela di tre varietà (Porcelana, Chuao 
e Canoabo) provenienti dalle piantagioni 
venezuelane di Domori. Inconfondibile 
Aroma di nocciole, panna e miele.

Reinterpretazione vegana della ricetta 
tradizionale. Anacardi tostati con lo 
zafferano consentono di ricreare il gusto 
del tuorlo d’uovo e del latte.

Uno dei gusti iconici della gelateria 
italiana nella versione di Gelato Libre.
Nocciola Piemonte IGP con la nocciola 
Romana DOP e un pizzico di vaniglia.

Gianluca Franzoni ha selezionato una 
varietà di pistacchio iraniano che regala 
al prodotto un perfetto equilibrio tra 
note vegetali e gourmand.

CIOCCOLATO CRIOLLO CREMA LIBRE NOCCIOLA PISTACCHIO

Codice: GELØØ1  
Volume: 1l
Pz x Cartone: 12

Codice: GELØØ6  
Volume: 1l
Pz x Cartone: 12 

Codice: GELØØ7  
Volume: 1l
Pz x Cartone: 12

Codice: GELØØ9  
Volume: 1l
Pz x Cartone: 12

GELATO LIBRE: I GUSTI

LA MACCHINA GELATO EXPERT MAGIMIX È 
DISPONIBILE CON CONTRATTO DI COMODATO 
D’USO VINCOLATO.

1. Versare la miscela di gelato nel
mantecatore.

2. Avviare la produzione impostando (a
seconda del modello di mantecatore che
si utilizza) il tempo di lavorazione fino
ad ottenre la consistenza desiderata.

3. Pronto per essere servito. 4. Temperatura di servizio: tra -8° e -14° C

LA MISCELA SI PUÒ USARE CON GRANITORE 
PROFESSIONALE PER OTTENERE UNA FROZEN 
AL CIOCCOLATO.

GELATO LIBRE: LA PREPARAZIONE




